
Las uvas provienen de una parcela de nuestro

viñedo Sierra Silva, definido por un suelo típico de

origen fluvial, compuesto por una matriz de

pequeños cantos rodados esféricos de baja

granulometría (de 1 a 3 cm), dispuestos sobre un

sistema areno-arcilloso. Fermentado con uvas

despalilladas en un huevo de hormigón de 3000

litros, macerado con sus pieles durante 30 días con

el objetivo de potenciar aromas, texturas y como

efecto colateral el tono naranja cobrizo.
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ENÓLOGO: Juan Pablo Murgia.

COMPOSICIÓN: 100% Gewürztraminer.

COSECHA: Mediados de marzo 2021.

EMBOTELLADO: Enero 2022.

REGIÓN: Sarmiento, Chubut, Patagonia Argentina.

ACIDEZ TOTAL: 7,80 g/L

AZÚCAR: 1,8 g/L

PH: 3,15

ALCOHOL: 13,2%

VIÑEDO: Sierra Silva.
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